Quarkballchen mit Schinken und Kise

Zutaten fiir ca. 50 Stiick:

500 g Quark (20% Fett)

350 g Mehl

150 g Butter, sehr weich

300 g Schinkenwiirfel, roh

200 g Kase, gerieben

1/2 Bund Petersilie, gehackt
Pfeffer

Quark und Butter verriihren.

Alle weiteren Zutaten unterkneten.

Kleine Kugeln formen und auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech setzen.
Bei 170 Grad ca. 20 Min. backen.



